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DESKRIPSI PRODUK 

 
 

Halaman: 1 dari 28 Disetujui Oleh:  
Dini Ambarwati 

 

Diskripsi produk 
 
Formulir 2a. Komposisi bahan ingredien dan bahan baku serta bahan 
tambahan 

BAHAN BAKU 
UTAMA 

Ubi Mentega, Tepung terigu 
 
 

  

BAHAN INGREDIEN 
LAIN 

Mentega, Air, Bawang putih, Bawang merah, Penyedap 
rasa, Garam, Saos sambal, Cuka 
 
 

  

BAHAN PENGEMAS 
 

Plastik PP 0.4 mm 

 

 
  



Formulir 2b. Diskripsi bahan baku (bahan baku utama & 
ingredien lain) 
 

No Kategori Uraian 
1. Nama bahan baku 

 
Ubi Mentega 

3. Komposisi (diisi bila produk formulasi) 
 
 

- 

4. Pengemasan 
 

Karung  

5, Masa kadaluarsa dalam kondisi 
penyimpanan ....................... 

1 bulan suhu ruang 

6. Cara transportasi 
 

Kendaraan bermotor 

7. Cara penyimpanan 
 

Suhu ruang  

8. Persyaratan SNI/regulasi  
 
 
 
 
  
 
 
 
 

SNI 01-4493 1998 tentang Ubi Jalar 
 

 
 

9. Persyaratan yang ditetapkan 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SNI 01-4493 1998 tentang Ubi Jalar 
dengan 
tambahan spesifkasi yaitu ubi jalar jenis 
mentega  
dengan kelas mutu minimal 1 atau 2 dengan 
ukuran seragam dan kondisi masih segar. 

 
  



No Kategori Uraian 
1. Nama bahan baku 

 
Tepung Terigu 

3. Komposisi (diisi bila 
produk formulasi) 
 
 

Tepung terigu, Zat besi, Seng, Vitamin B3, Vitamin B2, 
Vitamin B1, Asam Folat, Vitamin A, Vitamin D3 

4. Pengemasan 
 

Plastik 

5, Masa kadaluarsa 
dalam kondisi 
penyimpanan 
....................... 

Sesuai label pada suhu ruang 

6. Cara transportasi 
 

Kendaraan bermotor 

7. Cara penyimpanan 
 

Suhu ruang 

6. Persyaratan 
SNI/regulasi  
 
 
 
 
  
 
 
 
 

SNI 3751 : 2018 tentang Tepung Terigu sebagai Bahan Makanan 

 
 

 Persyaratan yang 
ditetapkan 
 

Sesuai dengan SNI 3751 : 2018 tentang Tepung Terigu sebagai Bahan 
Makanan dengan merek … 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

No Kategori Uraian 



1. Nama bahan baku 
 

Mentega 

3. Komposisi (diisi bila 
produk formulasi) 
 
 

- 

4. Pengemasan 
 

Plastik 

5, Masa kadaluarsa 
dalam kondisi 
penyimpanan 
....................... 

Sesuai label pada suhu ruang 

6. Cara transportasi 
 

Kendaraan bermotor 

7. Cara penyimpanan 
 

Suhu ruang 

6. Persyaratan 
SNI/regulasi  
 
 
 
 
  
 
 
 
 

Sesuai dengan PerBPOM No. 13 Tahun 2023 tentang Kategori Pangan 
angka 02.2.1 Mentega:  
Mentega adalah produk emulsi lemak berbentuk padat atau semi padat 
yang dibuat dari susu atau krim susu atau campurannya, dapat 
ditambahkan bakteri asam laktat dan/atau bakteri penghasil aroma. 
Bakteri asam laktat yang digunakan antara lain Lactococcus spp, 
Lactobacillus spp, Leuconostoc spp, Streptococcuss salivarius subsp. 
thermophilus), baik tunggal maupun kombinasi. 
Karakteristik dasar: 
• Kadar lemak susu tidak kurang dari 80%; 
• Kadar air tidak lebih dari 16%. 
Batas maksimum cemaran logam berat 

 
 
Batas maksimum cemaran Mikrobiologi 

 
 

 Persyaratan yang 
ditetapkan 
 
 
 

Sesuai dengan PerBPOM No. 13 Tahun 2023 tentang Kategori Pangan 
angka 02.2.1 Mentega dengan merek … 
 

 
 
 



No Kategori Uraian 
1. Nama bahan baku 

 
Air Minum Dalam Kemasan (AMDK) 

3. Komposisi (diisi bila 
produk formulasi) 
 
 

- 

4. Pengemasan 
 

Galon Plastik 

5, Masa kadaluarsa dalam 
kondisi penyimpanan 
....................... 

Sesuai label pada suhu ruang 

6. Cara transportasi 
 

Kendaraan bermotor 

7. Cara penyimpanan 
 

Suhu ruang 

6. Persyaratan SNI/regulasi  
 
 
 
 
  
 
 
 
 

SNI 3553 : 2006 tentang Air Minum Dalam Kemasan (AMDK)  

 
 

 Persyaratan yang 
ditetapkan 
 
 

Sesuai dengan SNI 3553 : 2006 tentang Air Minum Dalam 
Kemasan (AMDK) dengan merek … 
 

 



No Kategori Uraian 
1. Nama bahan baku 

 
Bawang Putih 

3. Komposisi (diisi bila 
produk formulasi) 
 
 

- 

4. Pengemasan 
 

Plastik 

5, Masa kadaluarsa dalam 
kondisi penyimpanan 
....................... 

Sesuai label pada suhu ruang 

6. Cara transportasi 
 

Kendaraan bermotor 

7. Cara penyimpanan 
 

Suhu ruang 

6. Persyaratan SNI/regulasi  
 
 
 
 
  
 
 
 
 

SNI 01-3160-1992 tentang Bawang Putih 

 
 Persyaratan yang 

ditetapkan 
 
 
 

Sesuai dengan SNI 01-3160-1992 tentang Bawang Putih 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

No Kategori Uraian 
1. Nama bahan baku Bawang Merah 



 
3. Komposisi (diisi bila 

produk formulasi) 
 
 

- 

4. Pengemasan 
 

Plastik 

5, Masa kadaluarsa dalam 
kondisi penyimpanan 
....................... 

Sesuai label pada suhu ruang 

6. Cara transportasi 
 

Kendaraan bermotor 

7. Cara penyimpanan 
 

Suhu ruang 

6. Persyaratan SNI/regulasi  
 
 
 
 
  
 
 
 
 

SNI 01-3159-1992 tentang Bawang Merah 

 
 

 Persyaratan yang 
ditetapkan 
 
 
 

Sesuai dengan SNI 01-3159-1992 tentang Bawang Merah 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

No Kategori Uraian 
1. Nama bahan baku 

 
Penyedap Rasa/Penguat Rasa (MSG) 

3. Komposisi (diisi bila 
produk formulasi) 

- 



 
 

4. Pengemasan 
 

Plastik 

5, Masa kadaluarsa dalam 
kondisi penyimpanan 
....................... 

Sesuai label pada suhu ruang 

6. Cara transportasi 
 

Kendaraan bermotor 

7. Cara penyimpanan 
 

Suhu ruang 

6. Persyaratan SNI/regulasi  
 
 
 
 
  
 
 
 
 

Sesuai dengan PerBPOM No. 13 Tahun 2023 tentang Kategori 
Pangan angka 12.1.1:  
Garam campuran adalah campuran garam dengan bahan 
pangan 
lain. Produk garam campuran dapat mengandung monosodium 
glutamat (MSG). Nama jenis produk diantaranya garam campur 
gula, garam campur MSG. 
Karakteristik dasar : 
- Kadar NaCl tidak kurang dari 50% 
- Kadar iodium dihitung sebagai KIO3 tidak kurang dari 15,95 
mg/kg. 

 Persyaratan yang 
ditetapkan 
 
 
 

Sesuai dengan PerBPOM No. 13 Tahun 2023 tentang Kategori 
Pangan angka 12.1. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

No Kategori Uraian 
1. Nama bahan baku 

 
Garam Konsumsi Beryodium 

3. Komposisi (diisi bila 
produk formulasi) 

NaCl, KIO3 



 
 

4. Pengemasan 
 

Plastik 

5, Masa kadaluarsa 
dalam kondisi 
penyimpanan 
....................... 

Sesuai label pada suhu ruang 

6. Cara transportasi 
 

Kendaraan bermotor 

7. Cara penyimpanan 
 

Suhu ruang 

6. Persyaratan 
SNI/regulasi  
 
 
 
 
  
 
 
 
 

SNI 01-3556 : 2016 tentang Garam Konsumsi Beryodium 

 
 Persyaratan yang 

ditetapkan 
 
 
 

Sesuai dengan SNI 01-3556 : 2016 tentang Garam Konsumsi 
Beryodium dengan merek … 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

No Kategori Uraian 
1. Nama bahan 

baku 
 

Saus Sambal 

3. Komposisi (diisi 
bila produk 
formulasi) 
 

- 



 
4. Pengemasan 

 
Plastik 

5, Masa kadaluarsa 
dalam kondisi 
penyimpanan 
....................... 

Sesuai label pada suhu ruang 

6. Cara transportasi 
 

Kendaraan bermotor 

7. Cara 
penyimpanan 
 

Suhu ruang 

6. Persyaratan 
SNI/regulasi  
 
 
 
 
  
 
 
 
 

Sesuai dengan PerBPOM No. 13 Tahun 2023 tentang Kategori Pangan 
angka 12.6.2. Sambal adalah produk siap konsumsi yang dibuat dari bahan 
utama cabe (Capsicum sp) dengan penambahan bahan pangan lain, 
berbentuk semi padat, dan telah mengalami proses pemasakan atau 
pengawetan lain. Meliputi semua jenis sambal antara lain sambal terasi, 
sambal bajak, sambal petai, sambal cabai hijau, tidak termasuk cabe bubuk, 
cabe giling, saus cabe dan sambal yang digunakan sebagai bumbu masak 
dengan batas maksimal cemaran logam berat sbb: 

 
dan batas maksimal cemaran mikrobiologi sbb: 

 
 Persyaratan 

yang ditetapkan 
 
 
 

Sesuai dengan PerBPOM No. 13 Tahun 2023 tentang Kategori Pangan 
angka 12.6.2. Sambal dengan merek … 
 

No Kategori Uraian 
1. Nama bahan baku 

 
Cuka 

3. Komposisi (diisi bila 
produk formulasi) 
 
 

- 



4. Pengemasan 
 

Plastik 

5, Masa kadaluarsa dalam 
kondisi penyimpanan 
....................... 

Sesuai label pada suhu ruang 

6. Cara transportasi 
 

Kendaraan bermotor 

7. Cara penyimpanan 
 

Suhu ruang 

6. Persyaratan SNI/regulasi  
 
 
 
 
  
 
 
 
 

Sesuai dengan PerBPOM No. 13 Tahun 2023 tentang Kategori 
Pangan angka 12.3. Cuka hasil pengenceran asam asetat glasial 
adalah produk cair yang diperoleh dari pengenceran asam asetat 
glasial (untuk makanan dan farmasi) dengan air minum. Contoh : 
Cuka makan 
Karakteristik dasar : 
• Bentuk cairan encer, jernih, tidak berwarna, bau khas asam 
asetat; 
• Cuka dapur : kadar asam asetat tidak kurang dari 12,5 % v/b; 
• Cuka meja : kadar asam asetat tidak kurang dari 4% dan tidak 
lebih dari 12,5 % v/b. 

 Persyaratan yang 
ditetapkan 
 
 
 

Sesuai dengan PerBPOM No. 13 Tahun 2023 tentang Kategori 
Pangan angka 12.3. Cuka dengan merek … 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Formulir 2c. Diskripsi produk akhir 
 

No Kategori Uraian 
1. Nama Produk 

 
DINI HOUSE JALANGKOTE 

2. Kategori proses  Penggorengan, Pembekuan 



 
 

3. Komposisi  
 
 

Ubi Mentega, Tepung Terigu, Mentega, Air, Bawang Putih, Bawang 
Merah, Penyedap Rasa, Saus Cabe, Garam beryodium, Cuka 

4. Pengemasan 
 

Primer: Plastik PP 
Sekunder:-  

5, Masa kadaluarsa 
dalam kondisi 
penyimpanan suhu 
beku -18 decel 

6 bulan 

6. Cara transportasi 
 

Kendaraan bermotor 

7. Cara penyimpanan 
 

Suhu beku -18 decel 

8. Persyaratan 
SNI/regulasi  
 
 
 
 
 
 
 
 

Sesuai dengan PerBPOM No. 13 Tahun 2023 tentang Kategori 
Pangan angka 6.4.1. 

 
 
Dengan batas cemaran logam berat sbb: 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Dan batas cemaran mikrobiologi sbb: 

 
 

9. Persyaratan 
pelanggan 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sesuai dengan PerBPOM No. 13 Tahun 2023 tentang Kategori 
Pangan angka 6.4.1. serta memiliki rasa yang enak, gurih, dan 
warna cokelat keemasan setelah digoreng. 

 
  



 


