JURAGAN CIRENG

JI. Walter Condrat No. 21 Sampit Kab. Kotawaringin Timur

Dibuat Oleh: Ketua TIM YI-FORM-04 Terbitan: O

Diperiksa Oleh: Bag. Pacing Halaman: 1 dari 1
Disetujui Oleh: Direktur MONITORING PEMBERSIHAN HARIAN

(TTD)

Bulan/Tahun: Isi kotak sesuai tanggal dan bangunan/alat yang dicek kondisi dan kebersihannya. Diisi ')jika kondisi baik dan bersih atau X jika rusak/kotor

Tanggal

ASPEK TT 2314567800 2[4 16[ 1718102021 22]23]24[25] 2627|2829

HYGIENE PERORANGAN

Tidak sedang FLU, BATUK dan DEMAM

Tidak memiliki luka

Menjaga kebersihan tangan, rambut, pakaian dan memakai
celemek

Memakai MASKER

Menjamah makanan dengan Alat atau Sarung Tangan

Tidak Merokok/Garuk-garuk

Tidak BERSIN/BATUK di depan makanan

SANITASI PERALATAN

Mencuci peralatan sebelum dan sesudah dipakai dengan sabun
sampai bersih

Mengeringkan alat dengan lap yang bersih

Menyimpan kembali peralatan pada tempatnya

PENYEDIA SARANA

Menyediakan tempat untuk air bersih

Memisahkan penyimpanan bahan makanan, makanan jadi
dan peralatan

Menyediakan tempat sampah tertutup

Menyediakan tempat cuci tangan

SANITASI BANGUNAN

Lantai disapu dan dipel

Dinding dibersihkan

Langit-langit dibersihkan

PENGENDALIAN SAMPAH

Sampah dikeluarkan dari rumah produksi

Sampah dibuang jauh dari ruang produksi

Ganti plastik sampah dengan yang baru

PARAF PJ
Keterangan : Petugas Produksi & Tanggal
\% =YA 1. Petugas =

X = TIDAK 2. Petugas




JURAGAN CIRENG

JI. Walter Condrat No. 21 Sampit Kab. Kotawaringin Timur

Dibuat Oleh: Ketua TIM YI-FORM-04 Terbitan: O

Diperiksa Oleh: Bag. Pacing Halaman: 1 dari 1
PENILAIAN PRODUK AKHIR

Disetujui Oleh: Direktur

(TTD)
Bulan/Tahun: Isi kotak sesuai tanggal dan bangunan/alat yang dicek kondisi dan kebersihannya. Diisi Ojika kondisi baik dan bersih atau X jika
rusak/kotor
Tanggal
ASPEK 112|3|4]|5|6|7]|8]9|10|11|12|13|14|15]|16|17|18|19|20|21|22|23|24|25]|26
KEMASAN

= Pastikan Cireng benar-benar tervacum

= Pastikan Label ditempel sesuai Varian

= Pastikan kemasan sudah bersih dari sisa-sisa bumbu

PRODUK (CIRENG)

= Pastikan Cireng benar-benar membeku setelah matang

= Pastikan proses memasak sampai 20 menit

= Pastikan Cireng benar-benar masak dari air rebusan

PARAF PJ

Keterangan : Petugas Produksi & Tanggal
Vv =YA 1. Petugas =
X = TIDAK 2. Petugas =




