FORMULIR PENILAIAN PENERAPAN
CARA PRODUKSI PANGAN OLAHAN YANG BAIK

Nama Perusahaan
Alamat Kantor
Kota

Provinsi

Kode Pos

No. Telp. dan Email
Nama Sarana Produksi
Alamat Pabrik

Kota

Provinsi

Kode Pos

No. Telp. dan Email

Jenis Pangan

Nama Petugas Pemeriksa

Tanggal Pemeriksaan
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FORM PEMERIKSAAN CPPOB SARANA PRODUKSI PANGAN

A. DATA UMUM

, |Nama Sarana Produksi 7. Ralbaved tomi Jejo ARre
Nama Pemilik/Penanggung Jawab Oedir Seliods | M

W. Bahr gahan 13 o 2o B

Alamat Kantor Pusat

Email 2EFalt B gmafl.¢on.
2 [No telepon 68!21o0sFsby .
Alamat Pabrik H. Vagr quqn 1?2 ro-20 B
Email 3 kKol Foovte gmafl .Com .
No telepon b qasy iz
NIB 12] 6000 701974
NPWP . ¥4 4495.0- 0. o
Skala Usaha mf o
Shiftl1: % ormsa
Jumlah Karyawan Shift2: .
Shift3: -
3
k.
Jenis Pangan yang di Produksi [co/r- don  de

No Izin Edar * MD / PIRT $.10. 6271, 64. 095025 /<-14.6231.02 o4ys ag
4 |fahun sarana produksi berdiri 200 '

Tanggal mulai operasi 2y Junt DIV

Kapasitas produksi (per hari) Eogl (00 bunaBus @ 200, h (oo bw.gﬁpy

Produksi rata-rata (per hari)

Dalam Negeri:
5 falongtoram Lmdormuﬁh . bali® p=pain &th
domar

Distribusi dan pemasaran Luar Negeri:

Keterangan : *) Coret yang tidak perlu.



B. DATA KHUSUS

' Apakah sarana produksi sudah
menerapkan sistem manajemen mutu [ Ya |Berscrtifiient/ TiceicBersertifirm*
dan/atau keamanan pangan? s
Lingkari jawaban pada huruf yang sesuai b. Tidak
a. Jenis sertifikat a. Hzlal
b. Masa berlaku sertifikat b. 2028
c. Lembaga penerbit c.  emenhrion ﬁzanm > Yho)
a. Jenis sertifikat a. merk.
b. Masa berlaku sertifikat b. 2o %)
c. Lembaga penerbit C. Fementumham
a. Jenis sertifikat
b. Masa berlaku sertifikat
c. Lembaga penerbit c.
2 JApakah sarana produksi telah memiliki
g:(l){;rgzg ;nutu {manual dan/atau @ b. Tidak

Lingkari jawaban pada huruf yang sesuai
Apakah dilakukan tinjauan terhadap
implementasi dan audit internal sistem

manajemen mutu dan/atau keamanan . Ya b. Tidak
pangan secara berkala?

Lingkari jawaban pada huruf yang sesuai

> Forl . roashng, grrdg. pengemor

Proses pengolahan utama yang dilakukan

# Yeh - fereanzpn . fC’V\JQ”V\Z‘W‘r pQV\CGmfvT‘aA ,

pergemasan
4 . .
Apakah ada bagian proses produksi yang
disubkontrakkan ke sarana produksi lain? |a~¥a @

Lingkari jawaban pada huruf yang sesuai
Jika Ya, sebutkan:

a. Nama Sarana Produksi: a. -
b. Alamat: b. -

Keterangan : *) Coret yang tidak perlu.



CHECKLIST PENILAIAN PENERAPAN CPPOB

Pemeriksaan Sarana

Penilaian

No. I Aspek yang dinilai

My | mJ | kTt | ok

Bobot

Keterangan

a. Komitmen Penanggung Jawab/Pemilik Sarana Produksi

Pembentukan dan pemeliharaan budaya
keamanan pangan di sarana produksi
pangan olahan

-

f

Minor apabila belum secara
konsisten membentuk dan
memelthara budaya keamanan
pangan

Major apabila penganggung
jawab/ pemilik tidak memiliki
komitmen

b. Lingkungan Sarana Produksi {area luar atau eksternal)

Lingkungan sarana produksi bersih dan
terpelihara (tidak terdapat akumulasi debu,

terdapat tempat pemelibaraan hewan,
genangan air)

2 ;
bebas ilalang, bebas sampah, bebas dari o \/
barang-barang tidak terpakai) (¥)
Tidak terdapat kontaminasi silang dari
3 lingkungan (misal: Tempat sampah terbuka, X

S

c. Konstruksi dan Layout Bangunan (dinding, lantai, langit-langit, pintu, jendela, dan perpipaan)

Dinding bersih, tidak berjamur, tidak

- pengujian air secara berkala, minimal 1
tahun sekali

4 . X Vv
berlumut dan/atau tidak retak (*)
5 Lantai bersih, tidak retak, dan/atau tidak % \/
ada genangan
6 Langit-langit dan/atau atap bersih, tidak X
> :
retak dan/atau catnyva tidak mengelupas (*) ‘\/
Pintu ruangan produksi sebaiknya
7 membuka ke arah luar dan dapat menutup %
secara sempurna atau menggunakan tirai \/
ketika pintu terbuka (*)
Jendela terbuka yang berhubungan dengan
8 lingkungan luar dilengkapi dengan kasa X \/
pencegah serangga atau hama dan jendela
mudah dibersihkan (*)
g Desain perpipaan mencegah kontaminasi X \/
silang
10 Terdapat program pemeliharaan bangunan % \/
vang dilakukan secara konsisten
d. Area Pengolahan
1 Tata letak area pengolahan mencegah \/
kemungkinan kontaminasi silang .
12 |Kondisi bersih dan terawat X V4
13 Luas area pengolahan memberikan ruang X
“ |gerak karyawan yang cukup (*) \/
Desain area antara/penyimpanan
sementara untuk transfer bahan
14 |baku/bahan kemas serta produk akhir X /
mencegah masuknya benda asing atau
hama
e. Air, Es, Gas dan Energi (Listrik, Bahan Bakar)
Minor bila dilakukan pengujian
Sumber air (termasuk es dan uap) narmun tidak rutin
mementhi persyaratan Major bila pengujian air yang
15 |- tidak ada risiko tercemar X X digunakan sebagai bagian dari

produk atau kontak dengan produk
tidak memenuhi syarat dan/atau
fika sumber air tercemar




Penggunaan udara bertekanan dan gas
16 [(CO,/N,/gas lainnya) sesuai persyaratan X \/
dan terpelihara dengan baik

Terdapat cadangan sumber energi atau
pasokan listrik tersedia pada saat
dibutuhkan bagi industri yang memerlukan ;

pasokan energi secara berkesinambungan, \/
misal terkait cold chain atau proses khusus
lainnya (jika diperlukan)

f. Ventilasi dan Kualitas Ud,

IO S e Ve TS T (P C TR TS e T T Ty O

18 [area pengolahan dan penvimpanan untuk X Minor apabila ditermukan di area lain
mencegah kondensasi, debu, dan bau X Major apabila ditemukan di area
horlalubian f)(,'”_(‘")iﬂhﬂ.'i dan penyimpanan

19 Ventilasi yang terbuka dilengkapi dengan X \/

" |kasa

30 Sirkulasi udara di area risiko tinggi X \/

terkendali
g Penerangan

Penerangan tersedia di seluruh area Kerja,
21 |sesuai dan cukup untuk melakukan X
pekerjaan dan pembersihan

Q

h. Penanganan Limbah dan Drainase

22 |Limbah/sampah ditangani dengan baik X X

Minor untuk limbah yang tidak
berpotensi secara langsung

Major untuk limbah yang berpotensi
mengontaminasi secara langsung
terhadap produk di area pengolahan

Drainase dan sarana pengolahan limbah

ukur dan instrumen (*)

2315 g ) .
dirancang dan dipelihara dengan baik (*)
i. Peralatan
Rancang bangun, konstruksi, dan
24 |penempatan peralatan tidak menghambat X \/
efektivitas sanitasi
25 |Peralatan dalam kondisi bersih X v
Terdapat program pemeliharaan peralatan
26 f . X V
vang dilakukan secara konsisten
Minor untuk alat ukur yang bersifat
umuirn
27 Terdapat program kalibrasi, verifikasi alat % X \/ Major bila digunakan untuk

penimbangan BTP dan/atau
instrumen yang digunakan untuk
pemantauan tahapan kritis

i'-" Program Sanitasi (Pembersihan dan Disinfeksi)

Terdapat program/ prosedur sanitasi yang X \/

28 ;
terlaksana secara konsisten
Sarana pembersihan/pencucian peralatan
20 |dalam keadaan bersih sebelum dan setelah > i o

digunakan

Proses pembersihan/pencucian tidak
30 |mencemari atau mengkontaminasi produk X \/
vang sedang ditangani atau diolah.

Memastikan bahwa peralatan yang sudah
31 |disanitasi dalam kondisi bersih dan berjalan X \/
secara efektif (*)

k. Pengelolaan Barang dan Jasa yang Dibeli

Pengendalian pembelian bahan, jasa dan \/
32 laktivitas subkontraktor yang memiliki X
dampak terhadap keamanan pangan (*)

1. Bahan Baku, Bahan Tambahan Pangan, Bahan Penolong, Kemasan dan Produk Akhir




Spesifikasi bahan baku, bahan tambahan
pangan, bahan penolong, kemasan dan

Major apabila menggunakan bahan
baku yang wajib SNI tidak sesuai
denqan standar

vang digunakan sesuai dengan peraturan
dan persyaratan ditangani dengan baik

33
produk akhir sesuai dengan peraturan dan A :
persyaratan Knitis apabila menggunakan bahan
yang tidak sesuai dengan peraturan
Terdapat program dan catatan pengawasan Minor apabila terdapat inkonsistensi
34 keamanan dan mutu bahan baku, bahan implementasi program dan catatan
“ " Jtambahan pangan, bahan penolong dan A "/ pRAgRIEAR hedmdnar canl ity
kemasan Major apabila tidak ada program
pengawasan keamanan dan mutu
Minor apabila terdapat inkonsistensi
35 Terdapat program dan catatan pengawasan X s, . i Ao
3¢ ¢ san ke
keamanan dan mutu produk akhir '/ pRNgauRSanKeamanan damn il
Major apabila tidak ada program
penymmu;an keamanan d(ﬂ'l mutu
Bahan baku, bahan tambahan pangan, Minor apabila inkonsisten
_ {bahan penolong, kemasan dan produk akhir
36 I 0 an g X \/ Major apabila bahan tidak sesuai

dengan peraturan dan persyaratan

m. Pengendalian Proses dan penc_egn!mn kontaminasi silang

dan lidak ditangani dengan baik

Produk pangan vang diproduksi sesuai

serangga, burung, dan lainnya) vang efektif

AT dengan deskripsi produk yang ditetapkan = \/
Terdapat dokumen deskripsi proses
38 produksi yang dapat mengidentifikasikan X \/
sumber kontaminasi dan tahapan penting
untuk dilakukan pemantauan.
Major jika berkaitan dengan
Terdapat prosedur pengendalian proses (in- pemantauan bukan pada tahapan
39 |process control) yang dilaksanakan secara X \/ kritis
konsisten Knitis jika berkaitan dengan
pemantauan pada tahapan knitis
Terdapat personel kompeten yang
40 |bertanggung jawab untuk memantan tahap- X /
tahap kritis
Minor jika tidak konsisten dalam
m sy : melakukan pencatatan tehadap
Terdapat catatan monitoring pengendalian S
Z : tahap-tahap kritis
41 |proses dan catatan tindakan koreksi X (/ L
: R Major jika tidak melakukan
terhadap ketidaksesuaian penrn.n'rrun tehadap tahap-tahap
kritis
Major jika tidak konsisten
49 Terdapat prosedur evaluasi pelepasan X \/ menerapkan prosedur evaluasi
~ |produk akhir (release product) (*) Kritis jika tidak dilakukan evaluasi
pelepasan produk akhir
Major jika inkonsistensi implementasi
program dan produk tidak
Terdapat pf‘ogr;uu untuk mcncc-‘gah, \/ mengandunaialisagen
43 |mengendalikan dan mendeteksi X Jotls. ik progas tidak
kontaminasi silang dan alergen s kiR A produk
mengandung alergen
n. Penanganan Produk Tidak Sesuai
Terdapat prosedur penanganan produk Minor jika terdapat inkonsistensi
yang tidak sesuai, tindakan koreksi yang terhadap pelaksanaan prosedur dan
44 |dilakukan dan pencatatan. Pengendalian X \/ pencatatan produk tidak sesuai
proses rework dilakukan sesuai dengan Major jika pengendalian rework
prosedur yang ditetapkan. tidak sesuai prosedur
o. Laboratorium Pengujian Internal
Terdapat laboratorium pengujian untuk
industri vang dipersyaratkan/sesuai
45 |ketentuan untuk produk AMDEK, Formula \/
Bayi, Formula Lanjutan dan Formula
Pertumbuhan
p. Pengendalian Hama
Minor jika inkonsistensi prosedur
i pengendalian
Terdapat prosi-um pel'l[.’,cll(.?ul.lan hama : I O et e
46 |(binatang peliharaan dan liar, pengerat, b4 E

pengendalian
Knitis: jika ditemukan indikast
adanya infestasi hama




47

Terdapat fasilitas atau usaha lain untuk
mencegah binatang atau serangga masuk
ke dalam pabrik

q. Fasilitas Karyawan dan Kebersihan Personel

Fasilitas pencucian tangan tersedia di dekat
area pengolahan dan/atau tempat vang

Minor fika tidak terdapat peringatan

kemas dan produk akhir untuk
ketertelusuran

48 |mudah dijangkau dengan jumlah yang X Major jika tidak tersedia air
memadai serta terdapat peringatan dan mengalir, sabun dan pengering
petunjuk cara mencuci tangan. tangan (tisu, lap tangan atau hand

dryer)
Terdapat fasilitas karvawan yang bersih dan

49 terawat seperti tempat ganti pakaian kerja X
dan tempat penyimpanan barang pribadi,
kantin dan tempat ibadah (jika diperlukan)

Tersedia toilet dengan jumlah yang cukup, Minor jika jumiah toilet tidak
mudah dijangkau, dan/atau tidak terbuka memadai

50 langsung ke area pengolahan serta sarana % “’{fU"rfﬁ’” tidak ada
mencuci tangan dan perlengkapannya, verienakapaniua ‘ )

- . g Kritis bila sarana cuci tangan tidak
yakni sabun dan alat pengering (tisu, lap Yevigiiecags dlcin dotet mr—:nqu.r(m
tangan atau hand dryer) (*) i'rm‘r.vsung ke area peng-nfrlhun
PEISONCT DETPARAIATT KET Jd DETS T (ATl =
lengkap meliputi: sarung tangan (jika Minor apabila personel tidak kontak

51 |diperlukan); tutup rambut termasuk X langsung dengan produk
jenggot, kumis dan jambang; masker; dan Major apabila personel kontak
e N 1 e [t oI £11 T oy (20 e | langsung dengan produk

Minor apabila personel tidak kontak
50 Perilaku personel tidak menyebabkan % langsung dengan produk
kontaminasi silang Major apabila personel kontak
langsung dengan produk
Minor apabila terdapat inkonsistensi
Terdapat program dan catatan pemeriksaan implementasi program dan catatan
53 |kesehatan personel, termasuk penyakit X pemeniksaan kesehatan
mfeks; betbahaya Major apabila tidak ada program
pemenksaan kesehatan
r. Pelatihan Personel
Minor apabila terdapat inkonsistenst
54 Terdapat program dan catatan pelatihan X implementasi program dan catatan
perssnel{’) Major apabila tidak ada program
pelatihan
S. ?en!emuan
__ |Proses pengemasan dilakukan dengan baik
22 lerhindar dari kontaminasi silang
|t. Pengendalian Bahan Kimia Non Pangan
m— Lisflea e e it e e ppte ch g tA L o ae e
Bahan kimia yang peruntukkannya bukan pangan berpotensi mencemari

56 untuk pangan vang berisiko kontak dengan o
produk bersifat aman untuk pangan dan Knitis apabila bahan kimia non
tidak mencemari produk pangan mencernari produk
Terdapat pemisahan dan penandaan bahan

57 |kimia non pangan (termasuk X
penyimpanannya)

u. Sistem Ketertelusuran dan Penarikan
Terdapat pemberian identitas/ pengkodean Major apabila tidak diberi identitas/
=g pada bahan baku, bahan antara, bahan X pengkodean

Minor apabila terdapat inkonsistensi

59

Terdapat sistem ketertelusuran dan
penarikan produk yang efektif termasuk
melakukan simulasi ketertelusuran dan
penarikan produk (*)

v. Penyimpanan Bahan Baku, Bahan Tambahan Pangan, Bahan

Penolong, Kemasan dan Produk Akhir

60 |Sarana penyimpanan terjaga kebersihannya X
61 Tempat penyimpanan dalam kondisi baik,
5 ;
teratur dan terpelihara
62 |Terdapat penandaan status vang jelas X




Bahan dirotasi berdasarkan sistem

63
FIFO/FEFO
Minor bila inkonsisten dalam
pemantauan kondisi lingkungan
64 Kondisi lingkungan penyimpanan sesuai yang dipersyaratkan
S persyaratan X Major bila kondisi lingkungan tidak
sesuai dengan persyaratan
dan/atau tidak dilakukan
{Jei’ﬂﬂﬂfﬁ'll(”i
w. Pemuatan Produk ke Kendaraan
65 Kondisi kendaraan dan/atau tempat \/
“ |pemuatan produk bersih
Kondisi kendaraan dan/atau tempat Minor untuk produk lainnya
66 |pemuatan memberikan per Im:lung;m X \_/ Major untuk produk yang
terhadap kerusakan produk (*) memerlukan cold chain
%. Informasi Produk
Minor untuk pelanggaran
kelengkapan label dan klaim umum
Major untuk pelanggaran klaim, ING
Kritis untuk pelanggaran label terkait
informasi yang menyebabkan
67 |Label memenuhi ketentuan X X \/ kesalahan konsumsi dan/atau

kesalahan cara penyimpanan
dan/atau tidak mencantumkan
masa kedaluwarsa/ baik digunakan
sebelum dan/atau komposisi tidak
sesuai dengan yang disetujui pada
saat pendafiaran (jika ada) dan
ditermukan produk tanpa izin edar

y. Tanggap Darurat Keamanan Pangan

Terdapat prosedur tanggap darurat

08 .
keamanan pangan yang memadai

J

l(‘j Penyederhanaan persyaratan untuk usaha mikro kecil dapat dilihat pada Pedoman Pemeriksaan Sarana Produksi Pangan Olahan

Keterangan:
MN = Ketidaksesuaian Minor
MJ = Ketidaksesuaian Major

KT = Ketidaksesuaian Kritis
OK = Sesuai

D. HASIL DAN PENILAIAN

1. Ketidaksesuaian

a) Ketidaksesuaian Minor (bobot 1)

b) Ketidaksesuaian Mayor (bobot 2)

c) Ketidaksesuaian Kritis

2. Jumlah Bobot

Olahan

3. Tingkat (Rating) Sarana Produksi Pangan

A CSengt fark)

_{s-_'/J-;

LTO0d

[ ]

Palangkararaya, I"

Febrvari dory

Petugas BBPOM di Palangkaraya

- e Samardan
e Dawleal + Z
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